DXAntragsteller XVeterinaramt
XPolizeiposten XzdA.

Gemeinde Sonnenblihl
Ortsteil Undingen
72820 Sonnenbihl

Veranstalter:

Antrag auf

Gestattung nach § 12 GastG
(Vortuibergehende Wirtschaftserlaubnis)
§ 12 Gaststattengesetz i.V.m. mit

§ 1 Abs. 2 Gaststéttenverordnung

Oben genannter Antragsteller beantragt nach § 12 Abs. 1 Gaststattengesetz auf Widerruf die
.Gestattung, '

aus Anlass
Veranstaltung: Sonnenbiihler Hockete 2025
Ortliche Lage: Ortskern Undingen

zur folgenden Zeit den Betrieb einer [X] Schankwirtschaft [X] Speisewirtschaft auszuiiben:

Wochentag Datum Beginn Uhrzeit Ende Uhrzeit
Samstag 26.07.2025
Sonntag 27.07.2025

Zum Verzehr angebotene Getranke:

Zum Verzehr angebotene Speisen:

Kontaktperson vor Ort/Mobilnummer:

Fur die Veranstaltung in Anspruch genommene Flache: am
Gebiihren fiir die Gestattung 1. Tag: 20,00 EURO
Jeder weitere Tag 10,00 EURO

Die Gebuhr ist nach Zustellung dieser Gestattung zur Zahlung fallig.

Ort, Datum Unterschrift des Antragstellers




Bedingungen, Auflagen, Einschrankungen
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11.
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-Es soll mur Mehrweggeschirr verwendet werden. Aus zwingenden technischen Grimden oder bei &rtlichen

15.
16.
.Die Erteilung weiterer Auflagen bleibt ausdriicklich vorbehalten.
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18.

Die einschlégigen bau- und feuerpolizeilichen Bestimmungen (z.B. fir ,fliegende Bauten") sind zu
beachten.

dirfen nur schwer entflammbare oder mit einem amtlich anerkannten Imprégniermittel behandelte
Gegensténde verwendet werden. In den Riumen missen stets Aschenbecher in ausreichender Zahl zur
Verfligung gestellt werden.

. Die Vorschriften des Jugendschutzgesetzes sind zu beachten, der vorgeschriebene Aushang muss deutlich

sichtbar angebracht sein:

Kind im Sinne dieses Gesetzes ist, wer noch nicht vierzehn, Jugendlicher, wer vierzehn, aber noch
nicht achtzehn Jahre alt ist.

Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter sechzehn Jshren mur gestattet
werden, werm ein Personensorgeberechtigter oder eine erzielungsbeauftragte Person sie begleitet. Dies
gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche

4.1l. an einer Veranstaltung eines anerkarmten Tragers der Jugendhilfe teilnehmen,

4.2. sich auf Reisen befinden oder

4.3. eine Mahlzeit oder ein Getrink eimmehmen.

Jugendlichen ab sechzehn Jahren ist der Aufenthalt in Gaststatten chne Begleitung eines
Personensorgeberechtigten oder einer erziehungsbeauftragten Person zwischen 24 Uhr und 05.00 Uhr
morgens nicht gestattet.

In Gaststétten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit dlirfen

1. Bramntwein, bramntweinhaltige Getrdnke (insbes. sog. Alkopops) oder Lebensmittel, die Bramntwein in
nicht nur geringfligiger Menge enthalten, an Kinder und Jugendliche,

2. andere alkcholische Getrirnke an Kinder und Jugendliche unter sechzehn Jahren

weder abgegeben noch darf ihmen der Verzehr gestattet werden.

Nr. 2 gilt nicht, wenn Jugendliche von einem Personensorgeberechtigten begleitet werden.

Die Arwesenheit bei &ffentlichen Tanzveranstaltungen chne Begleitung eines Erziehungsberedntigten darf
Kindern und Jugendlichen unter sechzehn Jahren nicht und Jugendlichen ab sechzehn Jahren léngstens bis
24 Uhr gestattet werden, wenn die Tanzveranstaltung von einem anerkarmten Trager der Jugendhilfe
Gurchgeflhrt wird oder der kimstlerischen Betatigung oder der Brauchtumspflege dient.

Soweit es nach diesem Gesetz auf die Begleitung durch einen Erziehungsbeauftragten ankommt, haben die

genannte Personen ihre Berechtigung auf Verlangen darzulegen. Veranstalter und Gewerbetreibende haben
in Zweifelsfillen die Berechtigung zu Uberpriifen.

- An Betrunkene diirfen keine geistigen Getrinke verabreicht werden.
- Den Gésten sind hygienisch einwandfreie Toiletten bei grdferen Veranstaltungen: Toiletterwagen - mit

Handwaschgelegenheiten zur Verfigung zu stellen. Bei den Handwaschbecken sind fur die G!.a'ste stets

eingerichtete Toiletten ist im Veranstaltungsraum sowie an den Ein- und Ausgdngen durch entsprechende
Schilder hinzuweisen.

- Die einschligigen lebensmittelpolizeilichen Bestimmungen sind stets einzuhalten.
- Die Ausschankvorrichtungen missen den gesetzlichen Bestimmungen entsprechen. Zum Reinigen der

Schankgefafe sind einwandfreie Spllanagen (fliefend Wasser in Trinkwasserqualitit) einzurichten.

. Nach der Getrdnke-Schankanlagernverordming ist die Verwendung von Zapfanlage mit Kohlensiure der

Erlaubnisbehérde rechtzeitig schriftlich anzuzeigen. Die Getrénkeanlage selbst ist vor der
Inbetriebnahme von einem Sachkundigen abnehmen zu lassen. Der Abnahmebericht des Sachkundigen ist
spatestens 3 Tage nach Beendiqung der Veranstaltung der zusténdigen Behdrde vorzulegen.

Der Inhaber dieser voriibergehenden Gestattung ist verantwortlich fiir die Einhaltung der Spep:zeit:.
Die Duldung eines Gastes in der Gastwirtschaft oder Offentlichen Vergniigungsstitte nach Begimm der
Sperrzeit stellt eine Ordmungswidrigkeit dar, die mit einer Geldbufe geahndet wird.

Mit Beginn der allgemeinen Nachtruhe, Spétestens ab 22 Uhr, ist ungebthrlicher, ruhestérender Lirm
verboten, Fenster und Tiren der Raume, in denen musiziert wird, sind zu schlieRen. (Gilt auch fir
Radios usw.)

Den Anweisungen der Polizei ist Folge zu leisten.

Schwierigkeiten, z.B. wern kein Geschirrmobil verfligbar ist oder nicht angeschlossen werden kamm,
kénnen im Einzelfall Ausnahmen zugelassen werden.

Es muss an geeigneter Stelle ein von auRen sichtbarer Preisaushang angebracht werden.

Gegenliber der Gestattungsbehdrde ist eine verantwortliche Person vom Antragsteller zu benennen.

Die Hirweise im beiliegenden Merkblatt des Kreisveterindr- und . '
Lebensmitteliiberwachungsamtes Reutlingen sind zu beachten und Bestandteil dieser
Gestattung.



Merkblatt des Kreisveterinir- und L ANDRATSAMT . .

Lebensmitteliiberwachungsamtes REUTLINGEN §

Reutlingen

Stand: Februar 2005

MaBnahmen zum Schutz vor Gesundheitsgefahrdung durch leicht verderbliche
Lebensmittel, insbes. tierischer Herkunft bei Vereinsfesten, StraRenfesten,
Markten u. a.
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22

2.3

Anforderungen an Raume, Geradtschaften und Betriebshygiene

Fur die Zubereitung und die Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln ist ein allseitig, auch nach
oben umschlossener Verkaufsstand erforderlich, der nur zur Abgabeseite hin im oberen Teil offen sein
darf.

FuBboden und Wiénde miissen aus festem Material bestehen, das leicht zu reinigeh ist.

Es miissen Handwaschgelegenheiten mit flieBendem Wasser von Trinkwasserqualitit, Seifen-
spender und Einmalhandtiicher vorhanden sein.

Bei der Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln (z.B.: Rote, Steaks, Crepes, belegte
Brétchen, Kuchen mit Cremes/Sahne usw.) ist eine Handwaschgelegenheit mit Warmwasser
erforderlich.

Es mussen fur anfallende Geréatschaften sowie Geschirr und Bestecke Spulméglichkeiten - mindestens
2 Spulbecken fur Vorreinigung und Nachsptlen sowie flieBend heilles Wasser von Trinkwasserqualitat -
zur Verfugung stehen. Das Spulwasser ist bei Bedarf zu wechseln.

Einrichtungsgegenstande und Gerate mussen in einem sauberen und einwandfreien Zustand sein; sie
sind laufend zu reinigen.

Lebensmittel sind gegen alle Arten von Verunreinigungen zu schitzen (Staub, Fliegen, Gerliche, Regen
u. &.). Lebensmittel tierischer Herkunft mussen véllig getrennt von anderen Lebensmitteln oder anderen
sie nachteilig beeinflussenden Dingen gelagert werden. Die Lagerung und Zubereitung von rohen Hahn-
chen (-teilen) ist in einem eigenen separaten Bereich vorzunehmen.

Leicht verderbliche Lebensmittel sind gekiihlt zu lagern. Bei Fleischwaren sind Kiihiméglichkei-
ten vorgeschrieben und zu gebrauchen. Kiihlhinweis: + 4 bis + 7 °C sind einzuhalten.

Die Zubereitungsstelle muss vom Publikumsverkehr abgeschirmt oder rdumlich ausreichend
(mindestens 1,5 m) entfernt sein.

Lebensmittel (auch in Behaltnissen) durfen nicht direkt auf dem Fuboden abgestellt werden.

Lebensmittel dirfen nicht in R&umen abgegeben werden, in denen gleichzeitig Tiere zur Schau gestellt
werden. :

Es missen ausreichend Abfallsammelvorrichtungen vorhanden sein.

Abwasser ist ordnungsgeman zu entsorgen.

Personelle Anforderungen

Es durfen keine Personen beschaftigt werden, die an ansteckenden Krankheiten leiden oder offene
Wunden besitzen. Personen, die vor kurzem (14 Tage) aus dem tropischen oder subtropischen Ausland
zuriickgekehrt sind, sollten nicht eingesetzt werden.

Personen, die Lebensmittel herstellen, behandeln oder in Verkehr bringen, missen saubere Schutzklei-
dung (auch Kopfbedeckung) tragen. Die persénliche Kérperhygiene (Fingernéagel, wasserdichter Ver-
band von Wunden usw.) ist von besonderer Bedeutung.

Lebensmittel diirfen nicht mit den blossen Handen beriihrt werden.
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Anforderungen an die Lebensmittel
Leicht verderbliche Lebensmittel durfen nur von gewerblichen Betrieben bezogen werden.

Die Speiseabgabe ist auf einfache Speisen und auf ein bestimmtes Angebot wie Wiirstchen, Eintopf,
Gulaschsuppe, Fleischkase, Schnitzel natur, Schweinehals, Kasseler mit Kraut, Fertigsalate zu be-
schranken.

Hackfleisch und Hackfleischerzeugnisse

Hackfleisch, Fleischkiichle, Cevapcici, Bratwirste, gesteaktes Fleisch, Schaschlik, Kebab etc. diirfen
grundsatzlich auf Vereins- und Stralenfesten, Markten etc. nicht hergestellt, behandelt und in den Ver-
kehr gebracht werden.

1. Ausnahme: Behandeln und in Verkehr bringen von tiefgefrorenen Erzeugnissen (vom Hersteller-
_ betrieb schockgefrostet. Tiefgefrieren in Haushaltstiefkiihitruhen ist verboten!)

2. Ausnahme: Wenn Hackfleischprodukte aus einem zugelassenen Betrieb (Metzger etc.) bezogen
werden und wenn fur das Erhitzen und in Verkehr bringen ein fester Stand oder Wagen
mit sauberem Boden (nicht Strae) zur sachgerechten Behandlung dieser empfindlichen
Lebensmittel zur Verfiigung steht.

Eine Kiihlung von héchstens + 4 °C ist einzuhalten.

Die Produkte (Ausnahmen 1 + 2) diirfen nur vollig durcherhitzt abgegeben werden.
Salatbars o. 4.

Salattheken (-bars) oder Salatbehaltnisse miissen eine Abschirmung (z. B. Deckel oder Spuckblenden)
gegen Anhusten oder Berithren haben.

Salate und Saucen mussen stets ausreichend gekuhlt werden. Das Entnahmebesteck muss so lang
sein, dass es nicht in die Schusseln fallen kann!

Eine Person muss fiir die saubere und sachgerechte Entnahme verantwortlich sein.

Verantwortung und evtl. polizeiliche MaRnahmen

Die Verantwortung fir das Einhalten der in Frage kommenden Anforderungen und Auflagen obliegt aus-
schlieRlich dem Erlaubnisinhaber (Gestattungsnehmer) nach § 12 Gaststattengesetz.

Wir weisen darauf hin, dass das Kreisveterinir- und Lebensmitt_t_aliiberwachungsamt des
Landratsamts Reutlingen und das Amt fiir 6ffentliche Ordnung Uberpriifungen durchfiihren
werden.

Sollten gravierende lebensmittelhygienische Méngel festgestellt werden, miissen Sie mit einer
sofort wirksam werdenden Untersagung der Speisenzubereitung bzw. Speisenabgabe rechnen.

Es wird ausdriicklich darauf hingewiesen, dass auch die librigen Vorschriften der
Lebensmittelhygieneverordnung, sowie der Getrénkeschankanlagenverordnung, der
Gewerbeordnung, der Preisangabenverordnung und der
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung einzuhalten sind.

Dieses Merkblatt soll dem Personenkreis, der nicht regelmafig und gewerbsmaRig mit Lebensmitteln umgeh.t,
helfen, die hygienischen Mindestanforderungen zu erfillen, um eine sachgerechte Behandlung der !_ebensmlttel
zu gewahrleisten und nach Méglichkeit Lebensmittelvergiftungen (z. B. Salmonellen etc.) auszuschlielen.

Im Bedarfsfall erteilt

- das Landratsamt Reutlingen, Kreisveterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt

Aulberstralle 32, 72764 Reutlingen, Tel. 0 71 21/4 80-5315, Fax 4 80-1848

weitergehende Auskiinfte.



Rahmenvereinbarung
fur Gestattungen von Vereinsfesten im Landkreis Reutlingen

Allgemeines

Keine Gestattungen fir Themenparties, die zum exzessiven Alkoholkonsum
einladen (Bsp: ,Saufen bis der Arzt kommt“, Tequilla-, Whisky-, Wodkaparty)
Keine Lockangebote fiir preiswerten Alkohol (Happy-Hour, Flatrate etc.)
Keine Abgabe von branntweinhaltigen Alcopops in Flaschen

Keine Alkoholabgabe an erkennbar Betrunkene

Kein alkoholisiertes Ordnungs- und Festpersonal

Empfehlung des Verzichts der Abgabe von branntweinhaltigen Getranken bei
Tagesveranstaltungen unter freiem Himmel

Zeitliche Vorgaben

Das Festprogramm beginnt spatestens um 21:00 Uhr

Voller Eintrittspreis wird ggf. bis mindestens 01:00 Uhr erhoben
Das Festprogramm endet spatestens um 01:30 Uhr

Das Ausschankende erfolgt spatestens um 02:30 Uhr

Das Veranstaltungsende ist spatestens um 03:00 Uhr

MaRnahmen fiir einen verbesserten Jugendschutz

Bei Veranstaltungen mit jungem Publikum als Zielgruppe erfolgen
Einlasskontrollen hinsichtlich Alter, Trunkenheit und mitgefiihrten
Gegenstanden (Alkoholika, Drogen, Waffen, geféhrliche Gegensténde)
Geeignetes Ordnungspersonal fiir Einlasskontrollen und Durchsetzung des
Hausrechts sollte vorgehalten werden

Gewahrleistung der altersgerechten Alkoholabgabe ggf. durch
Alterskennzeichnung (Stempel oder Armbé&nder), empfohlen wird eine
Ausgabe von branntweinhaltigen Getrénken erst ab 23:00 Uhr
Konsequente Einhaltung von Jugendschutz- und Gaststattengesetz
Aufforderung mittels Durchsage um 24:00 Uhr an unter 18jahrige ohne
Erziehungsbeauftragten zum Verlassen der Veranstaltung
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