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Sonnenblihl

Anzeige eines voriubergehenden Gaststattenbetriebs aus
besonderem Anlass gem. 8 2 Abs. 2 Gaststattengesetz fur Baden-

Wirttemberg (LGastG)

Die Anzeige eine vorubergehenden Gaststattenbetriebs aus besonderem Anlass ist mindestens zwei
Wochen vor Beginn des Betriebes zu erstatten.

Dieses Formular dient der reinen Anzeige bei der zustdndigen Behérde. Es erfolgt eine Eingangsbestétigung,
aber keine ,Erlaubnis® (bisher Gestattung). Die Anzeige ersetzt keine anderweitig erforderlichen
Genehmigungen. bestehende gesetzliche Vorgaben, Auflagen oder Erlaubniserfordernisse bleiben hiervon
unberahrt.

Angaben des Antragstellers/der Antragstellerin
Name des/der Vereins / Gesellschaft / Firma

Anschrift

Telefonnummer und E-Mailadresse (bitte angeben fur Eingangsbestétigung)

Angaben zur Veranstaltung
Bezeichnung der Veranstaltung

Ansprechpartner (telefonische Erreichbarkeit)

Zeitraum (Datum und Uhrzeit)

Ort der Veranstaltung

Gastronomisches Angebot
Es werden folgende Speisen angeboten:

Es werden folgende Getranke angeboten: OO mit Alkohol O ohne Alkohol

Mit meiner Unterschrift bestéatige ich die Kenntnisnahme der beiliegenden Hinweise.

Ort, Datum Unterschrift



Leseempfehlung: Leitfaden fir den Umgang mit Lebensmitteln auf Vereins-und Strafl3enfesten,
herausgegeben von Ministerium fir Landlichen Raum und Verbraucherschutz Baden -Wirttemberg,
Uberarbeitet Januar 2025

BAULICHE UND SONSTIGE VORAUSSETZUNGEN

Bauliche und sonstige Voraussetzungen

Verkaufsstande fOr Lebensmitiel

# Der Boden/Untergrund des Verkaufsstan- Feates Dach —_—
des muss befestigt und sauber zu halten - [
semn. ‘Whinda im Stend mégliched

# Die Stande solten Uberdacht sowie seit- Mk, ghat und bumschbar
lich und rickwarts umschlossen sein, r ¥
zofern nicht durch andere Manahmen ein
ausreichender Schutz gewahrleistet werden S 8 LS spunksenus |
kann (siehe Abbildung 1). B

#» Lebensmittelverkaufsstande missen so St s o Bl
aufgestellt werden, dass eine Kontamina- S
tion der Lebensmittel durch z. B. Staub,
starke Geriiche, Insekten, Witterungsein- Fesler Boden | |

Abbildung 1: Schematische Darstellung eines ge-
eigneten Lebensmittelverkaufsstandes

flisse, Rauch oder auch Abfélle vermieden
wird.

# Es ist Gblich, dass offene Lebensmittel an der
Vorderseite des Verkaufsstandes durch eine ausreichende Abschimrmung geschitzt werden (z. B.
vor Husten oder Miesen von Kunden und Fassanten).

Bereiche zur Herstellung, Behandlung oder Lagerung von Lebensmitteln

Bereiche zur Herstellung, Behandlung oder Lagerung von Lebensmitteln missen sauber und fro-
cken sein. Die Wande missen aus festem, leicht zu reinigendem Material bestehen. Oberflachen, die
mit Lebensmitteln in Berdhrung kommen, sind in einwandfreiem Zustand zu halten. Sie mdssen leicht
ZU reinigen und bei Kontakt mit leichtverderblichen Lebensmitteln auch zu desinfizieren sein. Dabei sind
glatte, abwaschbare, kKomrosionsfeste und nicht giftige Materialien zu verwenden.

Es muss eine leicht erreichbare und praktisch nutzbare Handwaschgelegenheit mit ausreichender
Wasserzufuhr, Seife und hygienischer Trocknungsmaglichkeit vorhanden sein. Das Wasser muss Trink-
wasserqualitat haben. Wenn mit leicht verderblichen Lebensmitteln umgegangen wird, sollie eine
Warmwasserzufuhr vorhanden sein, z. B. durch Verwendung eines Glihweinkochers mit Zapfhahn.
Empfohlen wird die Verwendung von Fliissigseife sowie Einmalhandtichern.

Fir leicht verderbliche Lebensmittel sind ausreichende Kihimdaglichkeiten vorzusehen. Dabei ist eine
geeignete Standortwahl zu beachten, da die Gerate auch in der Lage sein missen, diese Lebensmittel
ausreichend kihl zu halten. Es soliten z. B. Kihlschranke mit Schauglas nicht direkter Sonneneinstrah-
lung ausgesetzt sein.

Bereiche, in denen offene Lebensmittel bearbeitet bzw. zubereitet werden, missen vom Publikums-
verkehr abgeschirmt oder ausreichend (idealerweise = 1,5 m) entfernt sein, damit diese vor einer Kon-
tamination durch Publikumsverkehr geschitzt sind.

Geschirr, Gerate und Papier

WICHTIG: Die zur Herstellung und Eehandlung der Lebensmittel verwendeten Behaltnisse, Gerate und
Arbeitsflachen missen glatte Oberflachen haben, Komrosionsbestdndig sein, sich in einwandfreiem,
sauberem Zustand befinden und nach Bedarf zwischengereinigt werden. Beschadigte oder gesplit-
terte Behdltnisse dirfen nicht verwendet werden.

aus: Leitfaden fiir den Umgang mit Lebensmitteln auf Vereins - und StraBenfesten, herausgegeben von Ministerium fiir Lindlichen Raum und
Verbraucherschutz Baden-Wiirttemberg, Uberarbeitet Januar 2025



Jugendschutz

An den Ausschankstellen und am Einlass muss augenscheinlich auf die einschlagigen Bestimmungen des
Gesetzes zum Schutz der Jugend in der Offentlichkeit hingewiesen werden (Jugendschutzplakat).

Das Gesetz zum Schutze der Jugend in der Offentlichkeit ist von Innen als Veranstalter zu beachten.

Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn
eine personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte Person sie begleitet oder wenn sie in der Zeit
zwischen 5 Uhr und 23 Uhr eine Mahlzeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren darf der
Aufenthalt in Gaststatten ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten
Person in der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet werden.

Diese Regelung gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstaltung eines anerkannten Tragers
der Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

Der Aufenthalt in Gaststétten, die als Nachtbar oder Nachtclub gefuhrt werden, und in vergleichbaren
Vergnugungsbetrieben, darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.

Die Jugendschutzkontrollen an den Eingéngen sind bis zum Ende der Veranstaltung beizubehalten.
Die an den Eingédngen tatigen Ordner sind tGber diese Aufgabe gesondert zu belehren.

Auch die Personen, die alkoholische Getrdnke ausgeben, sind Uber die Bestimmungen des Jugend -
schutzgesetzes (8 9 Verabreichen alkoholischer Getréanke) zu belehren. Dies ist schriftlich gegen Un-
terschrift zu dokumentieren und auf Verlangen den Behérdenve rtretern und der Polizei vorzulegen.

Verantwortlichkeiten des Veranstalters

Der Erlaubnisinhaber hat alle notwendigen Vorkehrungen zu treffen, um die 6ffentliche Sicherheit und
Ordnung im Veranstaltungsraum bzw. auf dem Veranstaltungsgelande zu gewahrleisten. Hierzu gehart
insbesondere die Einhaltung bau-, immissionsschutz-, gaststatten-, sperrzeit-, jugendschutz-, ju-
gendarbeitsschutz-, lebensmittel-, hygiene-, seuchen-, preisangaben-, eich- und sonn- und feiertags-
rechtlicher Vorschriften sowie die Bereitstellung eines leistungsfahigen und ausreichend besetzten
Ordnungsdienstes. Bei sich anbahnenden Stdrungen ist die Hilfe der zustandigen Polizeiorgane in Anspruch
zu nehmen.

Name und Anschrift des Veranstalters missen in Jedermann erkennbarer Weise am Eingang zum
Veranstaltungsraum bzw. -geldnde angegeben werden.

Im Hinblick auf Unwetterereignisse und im Zusammenhang mit Zelten, Bihnenaufbauten oder andere
windempfindliche Gegenstanden ist vor Veranstaltungsbeginn bei einem anerkannten meteorologischen
Institut eine Prognose Uber die wahrend der Veranstaltung herrschende Wetterlage einzuholen.

Sofern eine kritische Wetterlage vorhergesagt wird, sind die laufend aktuellen Wetterprognosen bis zum
Ende der Veranstaltung zu verfolgen.

Bevor die beifliegenden Bauten (z. B. Zelte und Buhnenaufbauten) im Prifbuch oder im Auflagenbescheid
vorgegebene Grenzwindstérke erreichtwird, sind die Zelte zu raumen. Die notwendigen Zeltausgange diirfen
hierbei erst verschnirt werden, wenn die Evakuierung abgeschlossenist.

Lassen die Wetterauskinfte beflrchten, dass die Sicherheit der Veranstaltungsbesucher bzw. die Statik und
Festigkeit fliegender Bauten oder sonstiger Einrichtungen durch Wettereinflisse gefahrdet werden kdénnen,
sind unverziglich und grundsatzlich eigenverantwortlich die erforderlichen Sicherheitsmaf3nahmen
(Durchsagen im Zelt bis zum Abbruch der Veranstaltung, Sicherung der Aufbauten und Evakuierung des
Veranstaltungsgelandes) zu treffen.

Im Hinblick auf Brandschutz und Rettungswege ist zu beachten, dass Zu- und Ausgange, Durchfahrten,
Durchgange, Treppenraume und Verkehrswege, die bei einem Brand als Rettungswege und als Angriffsweg
fur die Feuerwehr dienen kdnnen, freizuhalten sind.



Bei Dekorationen empfiehlt es sich, nur schwer entflammbare Dekorationen (B 1 nach DIN 4102) zu
verwenden. Es sind in ausreichender Anzahl nicht brennbare Abfallbehalter mit dicht schlielenden Deckeln
bereitzuhalten.

Samtliche Rettungswege sind bis auf die 6ffentliche Verkehrsflache in voller Breite freizuhalten und zu
kennzeichnen. Die Ausgange sind unversperrtzu halten, sie dirfen nicht verhangt oder sonst unkenntlich
gemacht werden. Stande, Vorratslagerungen u. A. im Freien diirfen Rettungswege nicht einengen.

Feuerstéatten, Grill- und Kochanlagen sowie Fritteusen u. A. sind wahrend des Betriebs ausreichend zu
beaufsichtigen und es sind an zentralen Stellen in ausreichender Zahl amtlich zugelassene, geeignete
Feuerléscher nach DIN 14 406 oder DIN EN 3 bereitzuhalten.

Bei Koch- und Grillanlagen ist ein amtlich zugelassener Kohlendioxidldscher (mind. 5 kg) nach DIN 14 406,
DIN EN 3 bereitzustellen.

Zur Bekampfung von Branden in Fritteusen bis zu 50 | Fllmenge ist ein geeigneter Feuerldscher fir Brande
von Speisedl und Speisefett bereitzuhalten. Er muss DIN 14406-5:2000-10 (Vornorm) entsprechen.
Zusatzlich muss eine Loschdecke nach DIN EN 1869 staubgeschutzt bereitgehalten werden.

Holzkohlegrillanlagen missen nach den Seiten zu Bauteilen aus brennbaren Baustoffen Abstande von
mindestens 40 cm haben, nach oben sind die doppelten Abstdnde einzuhalten.

Zum Anzinden dirfen keine leicht entziindlichen brennbaren Flissigkeiten, wie z. B. Spiritus, ver -wendet
werden.

Fur jeden Holzkohlegrill ist je ein Wasserloscher bereitzuhalten.

Versicherung

Es empfiehlt sich, fur die Veranstaltung eine ausreichende Versicherung (Veranstaltungs-Haftpflicht-
versicherung) abzuschlieRen, die alle mit der Veranstaltung verbundenen Risiken abdeckt, denn der
Veranstalter haftetnach MaRgabe der gesetzlichenBestimmungen fiir Schaden, die durch die Ver-anstaltung
verursacht werden.
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